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TRAU DECH
Sind Sie selbst ein 
eingefleischter 
Hobbykoch oder eine 
Hobbyköchin? Dann 
schicken Sie uns doch  
Ihr Lieblingsrezept  
(für vier Personen)  
an: Postfach 2755,  
L-1027 Luxemburg  
oder per Mail an:  
renee.ries@revue.lu.  
Wenn Sie uns ein 
interessantes Rezept 
zusenden, stellen wir es 
in dieser Rubrik vor.  
Als Geschenk erhalten 
Sie eine revue-Schürze 
mit der Aufschrift 
„Schaarf op Kachen“. Zu
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für 3 bis 4 Personen

Zutaten
400 g Waldpilze nach Belieben
250 g Venere-Reis (schwarzer  
Vollkornreis aus dem Piemont)
1 kleingehackte Zwiebel
1 großes Glas Rotwein
500 ml Gemüsebrühe
1 große Birne oder 2 kleine (+ 1 zum 
Dekorieren), in kleine Stücke geschnitten
1 kleines Glas Trüffelcarpaccio in Öl
250 g ganze Maronen aus dem Glas
schwarzer Pfeffer aus der Mühle
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Getrüffelter Venere- 
Risotto mit Waldpilzen

Die 40-jährige Nathalie 
Piccini aus Luxemburg-Stadt 
hat ihr Interesse am Kochen 
von ihrer „Nona“ geerbt. 
Die soziale Krankenpflegerin 
probiert gerne neue Rezepte 
aus und lässt sich auf ihren 
Reisen in die Karibik und nach 
Südamerika von den dortigen 
Küchenkulturen inspirieren.

1-2 EL Mandelmus
Thymian, Kräutersalz
1 EL Trüffelöl
Cayennepfeffer


